La Carta

+ Coca de conill en escabetx de xerés i mandarina 24,50€
- Anxoves de |Escala 18,00€
-Pernil 100 % d'agla tallat @ ma D.O Pedroches 28,50€
-Pa de coca amb tomaquet 450€
-Croquetes de pernil 100% d'agla (4 u) 14,00€

-Carpaccio de gamba vermella de Palamés, ou ferrat de gallines de

Llagostera, ous de verat fumats i Kimchi 26,50€
-QOu ferrat amb foie gras, pernil d'agla | patates cruixents 23,50
- Pasta feta a casa amb bolets de temporada a la crema 25,50€

‘Llom de tonyina de I'Almadraba amb ceba tendrd, olives Kalamata |

29,50€

fomaquets secs

-Txuleté madurat de vaca de pastura al café de Faris amb patates

42,00€

rosses
-Arros de gamba vermella de Falamés amb sipia de costa 31,00€
-Pollastre de pages rostit amb gamba vermella de Falamés 32,00

- Canelons de rostit tradicional gratinats 2500€

-Rap de costa a la papillote amb ceps 31,90 €

Servei de pa i oli 3.50€ /pers Els plats poden contenir més ingredients dels enunciats, si té alguna al-lergia o
intoleraincia alimentaria, facins-ho saber
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La Carta

- Coca de conejo en escabeche de jerez y mandarina 24,50€

- Anchoas de I'Escala 18,00&€
-Jamén 100 % de bellota cortado a mano D.O Pedroches 28,50

‘Fan de coca con fomate 450€
-Croquetas de jamén de bellota ( 4 u) 1400€
-Carpaccio de gamba roja de Falamés, huevo frito, huevas de caballa
ahumadas y Kimchi 26,50€
‘Huevos fritos con foie gras, jamén de belota y patatas 23,50
- Pasta fresca con sefas de temporada a la crema 25,50€

‘Llomo de atin de 'Almadraba con cebola tierna, olivas Kalamata y

fomates secos 29,50
-Txulefén madurado de vaca de pasto al café de Faris con patatas

rosses 42 00€
-Arroz de gamba roja de Falamés con sepia de costa 31,00€
-Follo de payés asado con gamba roja de Palamés 3200€
- Canelones de asado tradicional gratinados 2500€
-Rape de costa a la papillote con sefas 31,50 €

Servicio de pan y aceite 3.50€ /pers

Los platos pueden contener mds ingredientes de los anunciados, si tiene alguna alergia o infolerancia alimentaria, avisenos
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Menu de Temporada

Sopa freda de tomaquet amb sorbet de cogombre i wasabi

Coca de conill en escabetx de xerés i mandarina
Tartar d'Orada de llotja

Pasta fresca amb bolets a la crema
Tonyina de | Aimadraba

Costella de Xai de sant Andreu Salou amb verduretes i salsa café
de paris

Postres

IVA Inclos
62E€

Servei de pa i oli 3.50€ /pers

Els plats poden contenir mis ingredients dels enunciats, si té alguna al-lergia o intolerancia alimentaria, faci'ns-ho saber
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Menu de Temporada

Sopa fria de fomate con sorbete de pepino y wasabi
Coca de perdiz roja en escabeche de jerez y mandarina

Tartar de dorada de lonja

Pasta fresca con setas a la crema

Atin del Almadraba

Costila de cordero de Sant Andreu Salou con verduritas v salsa café

de parfs

Postres

IVA Incluido
62E

Servicio de pan y aceite 3.50€ /pers

Los platos pueden contener mds ingredientes de los anunciados, si tiene alguna alergia o intolerancia alime
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