
La Carta 
         

 · Croquetó de pernil d’aglà (4 u.)                                12,50¤ 

 · Orella confitada i cruixent amb salsa de Kimchee            10,50¤ 

 · Paté de campanya fet a casa, pà de croissant                  15¤ 

 · Cabdell a la graella, guatlla en escabetx lleuger i camagrocs          19,00¤  

 · Albergínia de Cassà rostida al gingebre, carpaccio de llagostins  16,50¤ 
   de llotja  i crème fraiche al marduix 

 · Rovellons, patata a la sàlvia, papada i pinyons               19,50¤ 

 · Ceps, ou mollet i carn de perol                        15,00¤ 

 · Arròs de bacallà  i pebrots del piquillo                           26¤ 

 · Guisat de callos amb cap i pota                         21,50¤  

 · Peus de porc a l’estil Pierre Koffmann, desossats i farcits          19,50¤ 
   de bolets, botifarra del perol i festucs 

       · Lletons a la meunière, patatetes Ratte tornejades, ametlles        26,50¤  
    i tàperes         

 · Filet de vaca de pastura , full amb bolets de temporada          29¤ 

 · Guisat de llenties Beluga amb ànec coll verd, naps i foie gras           25¤ 
        

         

        Menú Gastrònomic  

            A escollir entre 4 plats + postre …………… 55¤  

(Per taules de 5 persones o més  només oferim menú gastronòmic a taula completa ) 

L ’  A telier    
             Dagà  C los   



La Carta 

 · Croquetón de jamón ibérico (4 u.)                               12,50¤ 

 · Oreja confitada y crujiente con salsa de Kimchee     10,50¤ 

 · Paté de campaña hecho en casa, pan de croissant                     15,00¤  

     · Cogollo a la parrilla, codorniz en escabeche ligero                     19,00¤  
   y trompeta amarilla          

 · Berenjena de Cassà, asada al jengibre, carpaccio de langostinos      16,50¤ 
  de lonja y crème fraiche con mejorana 

 · Níscalos, patata a la salvia, papada y piñones                         19,50¤  

 ·Boletus, huevo mollet y carne de perol                       15,00¤ 

 · Arroz de bacalao y pimientos del piquillo                        26¤      

 · Guiso de callos con cap i pota                          21,50¤   

 · Pies de cerdo al estilo Pierre Koffmann, deshuesados y rellenos de  19,50¤ 

   butifarra de perol y pistachos             

 · Mollejas a la meunière, patatitas Ratte torneadas, almendras y          26,50¤ 

   alcaparras  

          · Filete de vaca de pasto , hojaldre con setas de temporada          29¤ 

 · Guiso de lentejas Beluga con pato azulón, nabo y foie gras                   25¤ 
          

                

   Menú Gastrónomico 

            A escoger entre 4 platos + postre …………… 55¤  

(Para mesas de 5 personas o más  solo ofrecemos menú gastronómico a mesa completa ) 

L ’  A telier    
             Dagà  C los   


